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nehda se ménékdo ptal, co mi nejvic

chybi na ¢eské restauracni scéné.

Nad odpovédi jsem nemusela pie-

my3let — malé venkovské hospody,
kde délaji regionalni speciality z mistnich su-
rovin. Prosté Zadna haute cuisine, ale dobré
gruntovni jidlo.

V Rakousku nebo v Italii prostou lokalni
kuchyni s pychou prezentuji v kazdém idoli.
Na ¢eském venkoveé néco podobného prak-
ticky nenajdete, Vyskytuiji se tu ponejvic dva

druhy podnikt: jedny apaticky serviruji gulas
z instantntho zdkladu a smazak", ktery syr
piipomina jenom vzdilené, a pak ty druhé,
kde se vafi obstojné, ale jako by se stydéli
za cokoliv mistntho. CoZ se projevuje tak, ze
kuchaf zaplni jidelni¢ek pokrmy z tygifich
krevet, bandni a argentinské svickové. Co
se d&je s hovézim, které se dosud

kromé jehnéciho kolinka a hovézich licek
na ném najdete knedliky s vejci, omeletu se
Spendtem nebo ledovy ¢aj z cerstvé méaty.

KdyZ na webu usedlosti pifou, Ze dostanete
poctivou doméaci kuchyni bez polotovariia in-
stantnich smési, nebalamutf vis. Docilili toho
veelku snadno: vétsina jidel je prosté, nejsou
mezi nimi Zidné sofistikované kompozice.

Pokrmy ze standardniho jidelnit¢ku jsou
obstojné provedena klasika: domdci herme-
lin & utopence, cerstvy pstruh s bylinkovym
maslem, vepiovy fizek jako od babitky a pro
déti tieba krupi¢na kase.

Rozhodné nadpriimérné a bez vyjimky
v kvalité bio je pak menu ,Pro gurmany*.
Smekam klobouk pied pomalu pec¢enym
jehnééim kolinkem, které voni po ¢esneku
a bylinkich; maso se odlupuje od kosti a je
Jjednoduse velkolepé. To samé platii o tatar-
ském bifteku z kvétové 3picky, ktery si sami
namichate podle vlastnich chutf. Vyte¢n4 je
také kureci polévka, silny vyvar s domacimi
nudlerni a kousky masa.

Trochu zklaménim byla ve srovnani s pred-
chozim hovézi licka na viné - pfipravit je
s kofenovou zeleninou neni §patny ndpad.
Na jemnosti jim nejspis ubralo to, e neziista-
la v celku ¢i vétdich kusech a byla nakrajena
na tenké plitky uz na za¢itku pfipravy.

Naopak skvelé jsou na Stodolei sladkosti:
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si dé uz na webové strance praci
s tim, aby vém fekl, kdo pfesné pro néj vyra-
bf domaci knedliky, kam jezdi pro maso (20
kilometrii do Lipové u Sluknova), kam pro
Spekacky na domaci utopence (10 kilometri
do Ceské Kamenice) a e med bere od mist-
niho véelare,

Lokélni pfistup z hlediska surovinireceptii
potvrdi po piijezdu 1 aktudlni jideInf listek —

od Frantiska Madla: bilé s vyraz-
nou kyselinkou, které je smesf odriid Hiber-
nal a Festivalnyj, a tervené, v némz dominuje
Zweigeltrebe doplnéné trochou Laurotu.

Na Stodolei je zkratka mistem, kde doka-
Zou hosty uctit tim nejlepsim z tuzemskych
surovin, aniz by slevovali z kvality. Hrdost,
sniZlokalnfkoncept prezentuji, je sympaticka
a v Cesku vyjimecna.

Hodnoceni Cenik

* * * * * Pfedkrmy
Hlavni jidla

Dobreé jidlo z lokdalnich Dezerty

surovin Lahev vina

Jak hodnotime

38-89 K¢
69-229 K¢
19-79 Ké
230-1190 Ké

KaZda recenze je zaloZena na zdZitcich z alespofi tA nduitéu dané restaurace. Dozvite se 2 ni, co umi
Séfkuchaf neflépe, temu se na menu rad&ji vyhnout, jestli se miiZete té4it na vlidné Eigniky & styloug
interiér. Naklady na recenze hradi Hospodéiské noviny, a jsou tedy zcela nezdvislé.

* Bidné. Nestoji 2a navitéuu | ** PHjatelné, Neurazi ani nezaujme | *** Nadpriimér. Stoji za vyzkouseni,
ale je tfeba potitat s nedostatky | **** Vijjimegné. Zjeuné prednosti restaurace daji zapomenout

na drobné vady | ***** Dokonalé. Tomuto podniku se neda vytknout viibec nic



